
COULEUR
Rouge

DEGRÉ
12,5°

FORMAT
75 cL

PRODUCTION ANNUELLE
4 500 bouteilles

SUPERFICIE
-

ÂGE DU VIGNOBLE
-

CÉPAGE
Syrah

TYPE DE VITICULTURE
Biologique

LABEL
AB

TERROIRS
Sol argilo-calcaire avec des « cailloux
roulés », jouissant d’un climat
Méditerranéen avec des nuits fraîches. 

CAPSULE
Cire

TYPE DE BOUCHAGE
Liège

Fin - Droit - Croquant

VIN DE FRANCE 2021
Syrah de Robiac

LANGUEDOC

DIVINEO

NOTES ET DISTINCTIONS

Gault & Millau :

93/100

DIVINEO est né d’une rencontre d’un groupe d’amis à l’esprit novateur et explorateur, tous
entrepreneurs engagés et ayant pour but de concrétiser leur envie de créer un nouveau concept :
la conception d’un vin à « 4 mains ». Après l’acquisition d’un vignoble de 20 hectares à Saint-
Mamert-du-Gard, ils confient sa culture au vigneron Cloderic Prade. Les raisons sont transportés
jusqu’en Bourgogne et sont vinifiés par des vignerons locaux (Julien Petitjean et Nicolas Perrault
pour la cuvée présentée). La gamme compte huit cuvées élégantes et complexes, lancées en
2021.


