
COULEUR
Rouge

DEGRÉ
14,0 %

FORMAT
75 cL

PRODUCTION ANNUELLE
-

SUPERFICIE
-

ÂGE DU VIGNOBLE
-

CÉPAGE
55% Cabernet S.
43% Merlot
2% Petit Verdot

TYPE DE VITICULTURE
Raisonnée

TERROIRS
Sol de graves argilo-calcaires, au cœur
d’une zone vallonnée du Nord Médoc.

CAPSULE
Métal

TYPE DE BOUCHAGE
Liège

Velouté - Fruité - Profond

SAINT-ESTÈPHE 2014
APPELLATION SAINT-ESTÈPHE CONTROLÉE

BORDEAUX - MÉDOC

COS D’ESTOURNEL

Fondé en 1811 par Louis-Gaspard d’Estournel, le Château Cos d’Estournel s’impose rapidement
comme l’un des grands vins de Saint-Estèphe. Grand voyageur surnommé le Maharadjah de
Saint-Estèphe, son fondateur donne au domaine son style opulent et son architecture orientaliste.
Classé Second Grand Cru en 1855, Cos traverse les siècles avant d’être racheté en 2000 par
Michel Reybier, qui modernise le vignoble et les chais. Aujourd’hui, le domaine produit des vins
de grande garde, fidèles à l’identité puissante et raffinée de Cos d’Estournel.

NOTES ET DISTINCTIONS

James Suckling :

93/100

Vinous :

92/100

Pagodes de Cos (Second vin)

Robert Parker :

90/100


