
COULEUR
Rouge

DEGRÉ
14°

FORMAT
75 cL

PRODUCTION ANNUELLE
30 000 bouteilles

SUPERFICIE
7 hectares

ÂGE DU VIGNOBLE
25 ans

CÉPAGE
Syrah

TYPE DE VITICULTURE
Raisonnée

TERROIRS
Terroir granitique situé sur le haut du
coteau de la commune de Limony.

CAPSULE
Métal

TYPE DE BOUCHAGE
Liège

Rond - Fruité - Épicé

SAINT-JOSEPH 2023
APPELLATION SAINT-JOSEPH CONTROLÉE

Ro - Rée

VALLÉE DU RHÔNE - NORD

LOUIS CHÈZE

La Maison Louis Chèze naît en 1978, lorsque Louis reprend la propriété familiale située à Limony,
au cœur des Côtes du Rhône septentrionales. Parti d’un seul hectare en Saint-Joseph, il
développe progressivement le domaine, qui s’étend aujourd’hui sur plusieurs appellations
emblématiques : Saint-Joseph, Condrieu, Côte Rôtie et les coteaux de Seyssuel, dont il est l’un
des pionniers depuis les années 2000. Attaché à une viticulture précise et exigeante, Louis Chèze
signe des vins où chaque cuvée exprime fidèlement son terroir, grâce à un travail minutieux de la
vigne jusqu’à la mise en bouteille.

Le nom Ro-Rée est apparu pour le millésime
1980, c’est le nom du lieu-dit d’une parcelle

qui veut dire “chêne rouvre” en patois
Ardéchois.


