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MAISON LE BRUN DE NEUVILLE

La maison champenoise Le Brun de Neuville, fondée en 1963 sous forme de groupement de
vignerons, rassemble aujourd’hui plus de 150 adhérents cultivant 150 hectares dans la Céte
Sézannaise, au sud de la Cote des Blancs. Cette zone, dominée par le Chardonnay (90% de
'encépagement), offre des vins expressifs, solaires et d’'une grande finesse aromatique. Dirigée
par Damien Champy et sous la baguette du chef de cave Gilles Baltazart, la maison valorise un
savoir-faire exigeant, notamment par un vieillissement minimal de 48 mois, largement supérieur
aux normes de I'appellation.

COULEUR DEGRE FORMAT . ') CHAMPAGNE - COTE DE SEZANNE
Effervescent 12,0° 75 cL
PRODUCTION ANNUELLE SUPERFICIE
- . NOTES ET DISTINCTIONS
AGE DU VIGNOBLE CEPAGE
45 ans Chardonnay « Jancis Robinson :

17,5/20
TYPE DE VITICULTURE DOSAGE . James Suckling -
Raisonnée Extra-Brut - 6 g/L 9

94/100
TERROIRS » Bettane+Desseauve :
Exposition sud-est sur des sols argilo- 16,5/20
calcaires.
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