
COULEUR
Blanc

DEGRÉ
13,0°

FORMAT
75 cL

PRODUCTION ANNUELLE
-

SUPERFICIE
2,64 ha

ÂGE DU VIGNOBLE
40 ans

CÉPAGE
Chardonnay

TYPE DE VITICULTURE
Biodynamique

TERROIRS
Sols argileux profonds

CAPSULE
Métal

TYPE DE BOUCHAGE
Liège

Pur - Gracieux - Droit

BOURGOGNE 2020
APPELLATION BOURGOGNE CONTROLÉE

BOURGOGNE - CÔTE DE BEAUNE

DOMAINE ROULOT

En 1998, à la suite de son père Guy, Jean-Marc reprend les rênes du domaine familial de 17
hectares. Fervent défenseur de la vendange précoce, de l’utilisation de levures indigènes et de
l’élevage sur lies en fût durant minimum 12 mois, il cultive en agriculture biodynamique et vinifie
majoritairement des vins blancs de Meursault, très recherchés.
La famille Roulot possède également un alambic depuis plus de 100 ans et produit des eaux de
vie de fruit, des liqueurs, de la Fine et du Marc de Bourgogne.


