
COULEUR
Rouge

DEGRÉ
13,0°

FORMAT
75 cL

PRODUCTION ANNUELLE
-

SUPERFICIE
-

ÂGE DU VIGNOBLE
40 ans

CÉPAGE
Pinot Noir

TYPE DE VITICULTURE
Raisonnée

TERROIRS
-

CAPSULE
Métal

TYPE DE BOUCHAGE
Liège

Profond - Complexe - Elégant

BOURGOGNE CÔTE D’OR 2018
APPELLATION BOURGOGNE CÔTE D’OR CONTROLÉE

BOURGOGNE - CÔTE DE NUITS

DOMAINE HUMBERT

Frédéric et Emmanuel Humbert dirigent le domaine familial depuis 1989. Les deux frères
exploitent sept hectares à Gevrey-Chambertin, dans la pure tradition des grands pinots noirs et
des grands vignerons de Gevrey. Les vins du domaine présentent une couleur prononcée et
brillante, sans doute le fruit d’une extraction plus longue, ce qui leur confère une densité et une
puissance caractéristiques des grands pinots noirs de la Côte de Nuits. L’ensemble des crus du
domaine se révèlent parfaitement après quelques années de garde.


